
                                       

DIRECTEUR D’EXPLOITATION H/F 
Description du poste 
Véritable patron d'un centre de profit, vous saurez créer au quotidien l'ambiance 
chaleureuse caractéristique de l’enseigne. Vous animerez votre équipe pour assurer le 
succès de votre restaurant en développant une qualité de service irréprochable pour 
attirer et fidéliser nos clients. Vous mettrez en œuvre une organisation et un mode de 
management afin de renforcer l'attractivité de votre établissement dans sa zone de 
chalandise. 

• En restaurateur passionné, vous participerez quotidiennement au service, dans 
le respect des règles de l'Enseigne 

• Vous garantirez l'atteinte des objectifs qualitatifs et quantitatifs fixés en 
concertation avec votre Directeur des Opérations. 

• Grâce à votre talent commercial, vous permettrez en fédérant votre équipe de 
développer la satisfaction de vos clients en mettant en œuvre les opérations 
définies par l'enseigne et vous-même (offres promotionnelles etc. ...) 

• En bon manager, gestionnaire, organisateur, vous positionnerez votre 
restaurant comme établissement de référence pour la qualité de son service 
dans votre zone de chalandise 

• Vous développerez les talents de votre équipe (parcours d'intégration, 
formation) dans une démarche de progrès permanents visant l'excellence du 
service à table 

• Vous ferez respecter la stricte application des règles HACCP & protocole 
sanitaire COVID 

Vos qualités : 

§ Passionné par la restauration, avec une expérience confirmée de directeur 
d’exploitation. 

§ Fortes capacités managériales et organisationnelles 
§ Leadership 
§ Capacité à diriger une équipe de 30 à 40 personnes. 

Votre profil : 

§ Bac + 2/3 – Spécialité en management de site de Restauration + au moins 5 
ans d’expérience  

§ Et ou expérience similaire de 2 à 3 ans 



                                       
§ Type d'emploi : Temps plein, CDI 

A pourvoir rapidement 

CV à adresser à mc@legadom.com 


